














Итого'за прием пищи: 

Всего за день: 

Всего за 10 ДНЕЙ: 

Среднее значение за период: 

Реестр Технико-технологических карт, разработанных ООО "Воскресенье" 

Технико-технологические карты разработаны на основе: 

1 435 12,25 

37,32 

394 52 

39,45 

17,77 56,41 438,65 

46,61 177,92 1 307,66 

442,47 1 864,86 13 001,66 

44 25 186 49 1300 17 

Сборник методических рекомендаций по организации питания детей и подростков в учреждениях образования Санкт-Петербурга. - СПб.: Речь, 2008. -
800 с. 

Семидневные меню для основных вариантов стандартных диет оптимизированного состава, применяемых в лечебно-профилактических учреждениях 

здравоохранения и учреждениях( отделениях)социального обслуживания граждан пожилого возраста и инвалидов: практ.руководство (нормативный 

документ)/Сост. Б.С.Каганов, А.С.Шарафетдинов, Э.Н.Преображенская и др.- Москва . 2010. - 49бс. 

Сборник методических рекомендаций по использовапнию рецептур блюд повышенной пищевой и биологической ценности при организации питания 
отдельных социально-значимых категорий граждан в учреждениях Санкт-Петербурга. - СПб.: Речь, 2012, 160 с. 

Сборник технических нормативов. Сборник рецептур на продукцию для питания детей в дошкольных образовательных организациях/ под редакцией 
М.П. Могильного и В.А. Тутельяна. -М.: ДеЛи плюс, 2016.-64Ос. 

Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях/Под ред.М.П. Могильного и В.А. Тутельяна.-м.:дели 

плюс,2017.-544 с. 

Единый сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий/сост. А.Я. Перевалов, Н.В. Тапешкина,- Изд-е 4-е доп, и испр. -

Пермь, 2021. - 410 с. 

Сборник технических нормативов- Сборник рецептур на продукцию для обучающихся во всех образовательных учреждениях / Под редакцией В.А. 
Тутельяна и Д.Б. Никитюка-М.: тд дели, 2022. - 245с. 

Допускаются отклонения в случае сбоев поставки в наименованиях по фруктам и напиткам, сезонные замены овощей и фруктов. 




